
R E G I S T R O  D E  P A R T I C I P A C I Ó N

Higiene básica HACCP

Este documento registra que

Giulia Russo

ha realizado la siguiente formación:

Higiene básica HACCP

Fecha: 21.09.2026 · Duración: 1 min · Responsable: Marco Costa

Documentado hasta: 21.09.2027 · Resultado: 100 % · 10 preguntas

Contenido realizado: Lavarse bien las manos · Comunicar los síntomas de inmediato · Empezar el turno con ropa limpia · Revisar entregas y cadena de frío ·

Controlar las temperaturas · Separar crudos y listos para comer · Cambiar tablas y utensilios · Informar bien en la mesa · Limpiar antes de desinfectar · Controlar

residuos y plagas · Registrar las tareas al realizarlas · Actuar ante desviaciones

Confirmo que he realizado personalmente el contenido y respondido las preguntas según mi leal saber y entender.

Confirmación del participante
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