
S U I V I  D E  P A R T I C I P A T I O N

Hygiène de base HACCP

Ce document consigne que

Giulia Russo

a suivi la formation suivante :

Hygiène de base HACCP

Date: 21.09.2026 · Durée: 1 min · Responsable: Marco Costa

Documenté jusqu’au: 21.09.2027 · Résultat: 100 % · 10 questions

Contenus suivis: Bien se laver les mains · Signaler immédiatement les symptômes · Commencer avec une tenue propre · Contrôler les livraisons et le froid ·

Contrôler les températures · Séparer le cru du prêt à consommer · Changer planches et ustensiles · Renseigner correctement à table · Nettoyer avant de

désinfecter · Surveiller déchets et nuisibles · Consigner les tâches sans attendre · Agir face aux écarts

Je confirme avoir suivi moi-même le contenu et répondu aux questions au mieux de mes connaissances.
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