
D O C U M E N T A Z I O N E  D I  P A R T E C I P A Z I O N E

Igiene di base HACCP

Questo documento registra che

Giulia Russo

ha completato la seguente formazione:

Igiene di base HACCP

Data: 21.09.2026 · Durata: 1 min · Responsabile: Marco Costa

Documentato fino al: 21.09.2027 · Risultato: 100 % · 10 domande

Contenuti completati: Lavare bene le mani · Segnalare subito i sintomi · Iniziare il turno in ordine · Controllare consegne e catena del freddo · Controllare le

temperature · Separare crudo e pronto al consumo · Cambiare taglieri e utensili · Informare correttamente al tavolo · Pulire prima di disinfettare · Gestire rifiuti e

infestanti · Registrare subito le attività · Agire sulle anomalie

Confermo di aver completato personalmente i contenuti e di aver risposto alle domande al meglio delle mie conoscenze.

Conferma del partecipante

Attività Via Palermo – Ristorante Italiano

Via Palermo – Ristorante Italiano

Hafenstraße 8


