
D E E L N A M E R E G I S T R A T I E

HACCP-basishygiëne

Dit document legt vast dat

Giulia Russo

de volgende training heeft doorlopen:

HACCP-basishygiëne

Datum: 21.09.2026 · Duur: 1 min · Begeleiding: Marco Costa

Gedocumenteerd tot: 21.09.2027 · Resultaat: 100 % · 10 vragen

Doorlopen inhoud: Was je handen grondig · Meld klachten meteen · Begin je dienst met schone kleding · Controleer leveringen en de koudeketen · Controleer

temperaturen gericht · Scheid rauw en klaar voor consumptie · Wissel planken en gereedschap · Geef betrouwbare informatie aan tafel · Reinig vóór het

desinfecteren · Let op afval en ongedierte · Leg uitgevoerde taken meteen vast · Handel bij afwijkingen

Ik bevestig dat ik de leerinhoud zelf heb doorlopen en de vragen naar beste weten heb beantwoord.
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