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Zrealizowana treść: Dokładnie myj ręce · Natychmiast zgłaszaj objawy · Zaczynaj zmianę w czystej odzieży · Sprawdzaj dostawy i łańcuch chłodniczy · Kontroluj

temperatury · Oddzielaj surowe od gotowego · Zmieniaj deski i narzędzia · Rzetelnie informuj przy stoliku · Najpierw myj, potem dezynfekuj · Pilnuj odpadów i

szkodników · Zapisuj wykonane czynności od razu · Reaguj na odchylenia

Potwierdzam, że samodzielnie zapoznałem(-am) się z treścią i odpowiedziałem(-am) na pytania zgodnie z najlepszą wiedzą.

Potwierdzenie uczestnika
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