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Podstawy higieny HACCP

Niniejszy dokument potwierdza zapis, ze

Giulia Russo

ukonczyt(a) nastepujace szkolenie:
Podstawy higieny HACCP

Data: 21.09.2026 - Czas: 1 min - Prowadzacy: Marco Costa
Udokumentowano do: 21.09.2027 - Wynik: 100 % - 10 pytan

Zrealizowana tres¢: Doktadnie myj rece - Natychmiast zgtaszaj objawy - Zaczynaj zmiane w czystej odziezy - Sprawdzaj dostawy i tancuch chtodniczy - Kontroluj
temperatury - Oddzielaj surowe od gotowego - Zmieniaj deski i narzedzia - Rzetelnie informuj przy stoliku - Najpierw myj, potem dezynfekuj - Pilnuj odpaddw i
szkodnikéw - Zapisuj wykonane czynnosci od razu - Reaguj na odchylenia

Potwierdzam, ze samodzielnie zapoznatem(-am) sie z trescig i odpowiedziatem(-am) na pytania zgodnie z najlepsza wiedza.

G Russo

Potwierdzenie uczestnika
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